Vegetariska burgare med sotpotatisklyftor

Antal personer: 4 | Tillagningstid: ca 50 min.

500 g s6tpotatis

1 pase polenta

4 st svampburgare

4 st hamburgerbréd

1 st sallat

4 st tomater

1 férpackning majonnés
1 burk pink kraut

Detta behéver du ha hemma: Neutral olja och salt.

. Satt ugnen pa 220°C och skélj gronsakerna.

. Klyfta s6tpotatisen tunt och blanda med lite olja och salt.

. Sprid ut potatisen pa en bakplatspapperskladd plat, och stroé éver polenta.

. Ugnsbaka potatisen tills den & mjuk och gyllene, ca i 30-35 minuter.

. Hetta upp en stekpanna, tillsétt olja och stek svampburgarna i 3-4 minuter per sida.
. Varm hamburgerbréden i ugnen i 4-5 minuter.

. Dela salladen i blad och skiva tomaterna.
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Servering
Dela hamburgerbréden, bred p& majonnés och fyll med pink kraut, salladsblad, tomat och
svampburgare. Servera med de sétpotatisklyftorna.
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